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omogeneita di cottura, flessibilita di lavoro con una rapida escursione alle dive

contenuti e un ingombro notevolmente ridotto. E' ideale per panifici moderni do
divenuta un punto di forza.

VENTURI represents the latest evolution of the traditional CYCLOTHERMIC DECK OVEN as it gives baking consistency,
working flexibility by rapid adjustment to different temperatures, low fuel consumption and compact overall dimensions.

Itis perfect for modern hakeries where the variety of products has become important.

VENTURI stellt die moderne Entwicklung des traditionellen Heizgasumwalzhackofens dar, weil er Gebackhomogenitat,
Arbeitsflexibilitat mit raschen Ausschlag den verschiedenen Temperaturen, niedrige Verbrauche und verringerte
AuBenmasse versichert. Er ist ideal fiir moderne Béckereien, wo die Mannigfaltigkeit der Produkte ein Kraftpunkt
geworden ist.
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Descrizione tecnica del prodotto

Technical features
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o lechnische Proaukibeschieibun

» Bedienungsfreundliches, leicht verstandliches Bedienfeld

o Verstarkte, fiir jede Kammer unabhéngig arbeitende Dampferzeuger, die unter Ausnutzung der Verbrennungsgase beheizt werden (Betriebskostenersparnis)
o Abzugshaube mit serienmaBigem elektrischem Absauger

* Hahere obere Kammer fiir SPEZIELLE PRODUKTE

® Brennkammer aus Feuerstahl mit sehr gutem Thermalaustausch der eines betrachtliches Sparen des Verbrauchs garantiert

® Backraumtiiren aus gehartetem Kristall, 620 mm breit, mit Handgriffen fiir einfache Offnung und Schliefung

o Wartungsarbeiten von vorne durchfiihrbar (man kann den Ofen inmitten drei Wande versenken)

© Der Trager des Brenners hesitzt ein Antiexplosionssystem

© Unterseiten mit hohem thermischen Wirkungsgrad

© Beheizungsart: Gas oder Gasdl

* Vorderfront und Hauptteile aus Edelstahl

o Der Ofen entspricht den Rechtsvorschriften der Europaischen Gemeinschaft

* Serienmafig Oberabdeckung

® Optimale und homogene Isolierung mit hochwertigen halbsteifen Gesteinwollplatten

® 24-Stunden-Aufbau: dank seinen Modulkonzeption, VENTURI besteht aus 3 haupten Modulen, die den Montage erleichtern und Installationen
© in weniger als 24 Stunden ermdglichen
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o Panel de mandos digital de facil uso e interpretacion
© Generadores de vapor potenciados, independientes en cada camara y calentados p
o Campana equipada de extractor de serie

o Piso superior mas alto para PRODUCTOS ESPECIALES
© Camara de combustidn en acero refractario con excelente intercambio rnm iza un considera

lota{i;n ﬂg los humos de combustion (econol
1

' O PTleltas en cristal templado de 620 mm con manija de abertura dotada ganche para
- Todas las operaciones de mantenimiento son ejecutables desde e el frente ad de instala
o Soporte quemador dotado de sistema antideflagrante
o Soleras de alto rendimiento térmico .
o Fachada y partes principales en acero inoxidable
o Horno conforme a las normas vigentes de la Comunidad Europ ' ‘
o Cobertura superior de serie

o Aislamiento térmico homogéneo realizado con paneles semi

o Alimentacin con quemador de gas o de gaséleo
© Montaje en 24 horas: gracias a su conception modular, VENTURI se ifican mucho el montaje,
permitiendo instalaciones en menos de 24 horas

]"::
_

o Tableau de contrdle digital facile a utiliser
o Puissants appareils a buée indépendants pour chaque étage, réchauffés en exploitant les fumées de combustion (économie d'e
© Hotte équipée d'extracteur montée en standard

o Etage supérieur plus haut pour PRODUITS SPECIAUX

o Foyer en acier réfractaire ayant un excellent échange thermigue qui garantit une considérable économie des cons
o Portes en verre trempé de 620 mm équipées de poignée pour faciliter ouverture et fermeture

o Possibilité d'effectuer toute opération d'entretien de face du four (possibilité d'e$astrer le four parmi trois pa
o Support brileur doté de systéme antiexplosion

o Dalles de cuisson de haut rendement thermique

o Facade et éléments principaux en acier inox

o Four conforme aux régles en vigueur dans la Communauté Européenne
o Couverture supérieure montée en standard

© |solation thermique homogene avec panneaux semi-rigides en laine de roche de h
limentation avec brilleur gaz ou gasoil (mazout)
ge en 24 heures: VENTURI est composé de 3 modules principaux qui simplifie
ns en moins de 24 heures
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@B Perche'scegliere VENTURI i

o E' stato costruito seguendo i it moderni ed evoluti sistemi di progettazione e industrializzazione

o |elevata qualita di cottura é ideale per tutti i tipi di prodoti -

o La struttura ed i flussi daria, studiati per controllare al meglio le oscillazioni della temperatura danno rispetto ai classici forni a piani di vecchia concezione, Celasticta -
necessaria per cuocere prodotti di diversa pezzatura in “rapida successione”

© Gli spazi d'ingombro sono estremamente contenuti

© Un sistema di sicurezza garantisce il blocco del bruciatore in caso di inefficienza del tiraggio del cami .}Iumi k

o || design elegante e raffinato valorizza al meglio l'ambiente di lavoro T

8 @ Why choose VENTURLL S

o |t has been conceived according to the latest in design and technological systems i I

o Excellent baking quality ideal for any kind of product

o The structure and the air flow have heen designed to allow rapid changes in the set hak|||g tellpe
flexibility to bake a wide variety of products “in quick succession”

o Extremely compact dimensions

o The security system ensures the shut-down of the burner in case of inefficiency of the clsmllu

© The elegant and modern design creates a satisfying working environment

== Warum VENTURI wahlen

o Der Ofen war nach den modernsten und fortgeschrittensten Projekt- und Industrialisierungssystemen aufgebaut

* Die hochwertige Geback ist ideal fiir alle Produkte

* Die Struktur und die Luftstrmungen, die geplant waren, um am hesten die Temperaturwechseln zu kontrollieren, gewahrleisten im Vergleich zu den kla
(alte Konzeption) die ntige Elastizitat, um Produkte von verschiedenen Grafen in schnelle Nachfolge zu backen

o Verringerte AuBenmasse

o Ein Sicherheitssystem garantiert die Blockierung des Brenners, wenn der Luftzug des Rauchkamins nicht leistungsfahig ist.

o Das elegante und raffinierte Design hervorhebt am besten das Arbeitsmilieu i~y h ,1

or queelegir VENTURI ¥

construido siguendo los mas modernos y evolutivos sistemas de proyecto y industrializacion

o | a excelente calidad de coccion es ideal para todo tipo de producto

o | a estructura y los flujos de aire, estudiados para controlar de la mejor manera las oscilacidnes de temperatura, garantizan, por respecto a los tradicionales hornos de pisos
de vieja concepcidn, la elasticidad necesaria para cocer productos de diversas dimensiones en rapida succesion

o Dimensiones externas muy reducidas

o Un sistema de seguridad garantiza el bloqueo del quemador en caso de ineficiencia del tiro de la chimenea de humos

o El disefio elegante y moderno valoriza de la mejor manera el ambiente de trabajo

@l Pourquoi choisir VENTURI

o || a été fabriqué selon les projets d'industrialisation les plus modernes et évolués

o |excellente qualité de cuisson est idéale pour tout type de produit

o La structure et le flux d'air, étudiés pour contrdler au mieux les écarts de température, donnent, par rapport aux fours a étages classiques de vieille conception, l'élasticité
nécessaire pour cuire des produits de différentes tailles en succession rapide

* Dimensions trés réduites

o Un systeme de contrdle assure que la pression a Uintérieur du foyer ne dépasse pas les valeurs optimales, en garantissant la normale évacuation des gaz brillés

o | e design élégant et moderne met en valeur au mieux le milieu de trava
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Forni a piani ciclotermici - Cyclothermic deck ovens - Umwalz-Etagenbackafen - Hornos de pisos ciclotermicos - Fours a sole a recyclage
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2 25.000 58 50000 = 200.000
26w , 30.000 70 60.000 = 240.000
3im 35.000 81 70000 = 280.000
3 40.000 93 80.000 = 320.000
2 35.000 81 70000 = 280.000
26w 40.000 93 80.000 = 320.000
3 45,000 104 90.000 = 360.000
3 55.000 128 = 110000 = 440.000
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